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Les bords de Garonne 
 

Visite commentée par  
Amélie Neyron-Roptin  
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Toulouse est fille de Garonne, disait Nougaro.  
Nous partirons à la rencontre de ce lien qu’ont les Toulousains avec la Garonne, l’aménagement des 
quais, Eglise de la Daurade, Pont Neuf, Hôtel d’Assezat… 
Du quai de Tounis au canal de Brienne, nous nous promènerons sur les bords de Garonne. Ponts, églises, 
complexes conventuels, écluses, quais, gué... c'est toute l'histoire de Toulouse qui est liée à la Garonne.  
Par ailleurs, nos berges sont inscrites comme site classé.  
 
Nous découvrirons les monuments emblématiques de cette rive droite au bord du fleuve, en mêlant 
archéologie, patrimoine et petites histoires. 
 
 
12h15 Rendez-vous au Restaurant Le Tranchoir – 1 bis, rue du May, 31000 Toulouse 
 
14h20  Rendez-vous au Pont Neuf, sur le trottoir en face de la Brasserie Flo 
14h30  Début de la visite commentée 
 
Inscription obligatoire, par retour de mail à  francoise.damecour@airbus.com  ou par téléphone/sms au 06 76 25 
25 90 (de préférence le soir) jusqu’au 31 mai 2018 inclus. 
 
Durée de la visite : 2h30 
 
Paiement : une participation de 2 € par personne, à régler sur place, vous sera demandée. 
Cette visite est réservée aux adhérents. 
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REPAS AU RESTAURANT : LE TRANCHOIR 
1 bis, rue du May – 31000 - TOULOUSE 

  
  Menu médiéval, assortiments servis sur des plateaux à partager. 

 
23 euros /personne 

 
Menu: 

 
Entrées 

Plateau d'assortiment à partager (1 plateau pour 4 personnes) comprenant: 
Salade de roquette ou mâche au pistou 

Epityrum (olivade à la menthe) 
Houmous à la coriandre 

Sablé au parmesan 
Soupe de fèves épicée 

 
Plats 

Plateau d'assortiment à partager (1 plateau pour 4 personnes) comprenant: 
Brochette de cerf, sauce de trahyson (échalote, vin rouge) 
Filet de volaille Apicius (rôti lentement aux épices douces) 

Tarte de porée blanche (poireaux au lait d'amande) 
Purée de carottes au cumin, crumble de châtaigne 

Milhàs (galettes de millet) 
 
 

Dessert 
Fraisier léger. 

 
 
 

1 verre de vin/personne  
Café ou Thé 

 
 
 
 
 


